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Lot de 3 terrines incontournables du Manoir Alexandre -

La Terrine au Magret fumé - 100g
La Terrine de Campagne au Pment dEspelette - 100g
La Terrine de Pintade au Sauternes - 100g

Le :;gno,r,nmm {2 ¢
bine, do pintode
Saustetnes o

Prix au 100g - 3. 9%6€

N (ffrez-vous une bdlade gourmonde avec ce coffret de

TR

[Ateller Bernard Marot. indispensable  pour  [operitif.
comprenant 2 tartinables de la mer et 2 tartinables de

légumes :

= Saumon fumeé Poivre rose au sel de Guérande — 100g
- Sant Jocques (réme & Citron B0 - 90g  E22

- Courgettes grilées saveur truffe deté 1,1% - 100g
- Toastinade B0 Aubergines grilées - 90g

Parfaits pour [apéritif. ces
saucissons secs de Savoie

nature. au Beaufort AOP ou ,
aux noisettes, sont élaborés & ; El BEAUFORT AoP 40
base de porc frangais. boyau | ] 2 :

et fleur naturels |

Galibier— Sachet kraft 145g

NATURE BEAUFORT AOP NOISETTES
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Le Fole gras de Canard Le melange du miel (48%) et des épices sélectionneés
entier IGP Sud-Ouest de par la Maison Peltier. apiculteur normand depuis 1946,
Terroirs Gourmets vous assure au Pain dépices ou miel un moeleux unique

séduira avec sa recette ~ Maison Peltier 250g
simple : du fole gras de e T IR

canard. du sel. du poivre

et cest tout |

Bocal Le Parfait 120g

/ Anard Entier
. Sud Opest

Prix au 100g - 14. 08¢

Prix au 100g : 2 20€

Le COMPTC

Le Coffret « Amateur Truffe Noire » du JOISIDE

Comptoir de Mathide vous propose :
= une préparation culnaire & base dhuiles et

darome de Truffe naire 10d
= une préparation culinaire & base de vinaigre
balsamique et darome de Truffe noire 10l

Coffret Bar Sels & Poivres du monde du
Comptoir de Mathide -

- Préporotion culinaire & bas de sel rose de

BAR SELS
ELONRES|

[Hmalaya truffe noire 1% et poivre noir 35g
- Sel bleu de Perse 359 | E\.“S'-““ MOULIN
- Poivre noir de Malobar (Inde) 1og ‘“-“:_RQ\-\ANGEP«B\_E‘.
- Povre nair de Timut (Nepal) 10g

- Poivre sauvage de Voatsiperifery

(Madagascar) 15g

- Mélange 3 poivres et baies g
- Mélange du Trappeur 20g
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Pour un Nogl

Les Croquonts bretons traditionnel, découvrez

les Papilotes de Nougat

» tendre au miel,
ont été récompensés i.,

aux noisettes &
caramel de [Atelier D
| - amandes et pistaches
par le prix Epicure
dargent 2026 |
Atelier D - 10g | awise R

Arivon pormaes € cpsciime depwn 1104

r sﬂﬂ de la Maison Peltier,
“S— apicuteur depuis 1946
- sachet 100g

NOUGATS
‘AU MIEL
Prix au 100g : 3. 93€ . Prcou T 6, 20€

GUINGUET Q
Les Caramels tendres a Un etui de 10 Gourmandises
9)()11 ynandises / tibies

beurre salé de la Maison fruitées aux porfums assortis :

: Peltier sont fondants et se g framboise. citron. orange.
i W‘han Cyjef/fc 4

it W ‘( dégustent & toute heure - . - Pa pruneau et yuzu.
CARAMELS sachet 100g A = Maison Guinguet - Reglette 100g

FAERIQUE EN FRANCE ) o
- = T
0 Moot 5t Michel - 50170 Pontorson - A
‘R 4
! FRAMB 'RUNEAL
; CITRON, ORANGE, YUZU

Prix au 100g : 5. 10 Prix au 100g - 5. 90€

Recelte artisanale

MATHILDE
IATHILD

Coffret 3 Thés de Nogl du Comptorr

Regalez-vous avec de Mathilde -
ce coffret de 24 e - The vert de Noel orange cannelle

Galettes et 8 o - boite métal 259
Pdlets bretons de i~ - Thé noir saveur amande et
la biscuiterie 3 - cerise ~ boite métal 25g
Atelier D - Boite o= - The noir de Nogl saveur noisette
métal 350g e vanlle - baite métal 25g

Prix au 100g : 3. 1€ Prix au 100g - 21 20€
THES e NOEL
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MAISON £ De petites Pommes de pin § Pour les gourmands. ce Coffret de 3

GUINGUET v
Gourmandlse ot Clocoles al choc9|ot au latt . ’ | pates a tartiner de Nogl du Comptorr de
fourrées dun onctueux : W Mothide -
pralné amande-noisette. ' - Pate a tartiner lait feulletine et
Maison Gunguet ~ 80g éclats de noisettes carameélisées — 100g
- Pate & tartiner noir feulletine et
éclats de noix de pécan salées— 100g

- Pate a tartiner pralinée amandes et

Prix au 100g : 5. 16€

Prix ou 100g - 6. 12€ noisettes - 1009

Faites votre choix
parmi ces 1 delicieux
Rochers au chocolat

enrobés déclats
damandes (chocolat

noir, lait. blanc ou blond).

Schaal - Tbg

Prix au 100g - 8 32€

Ecrin gris ardoise 175g - 17 chocdlats N -

Un assortiment (8 varieteés) des

meileures créations de notre
chocolatier dsacien Schadl

Le tout présenté dans un coffret chic
et sobre ~ Ecrin 1/5g »

Prix au 100g : 10. 80€
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P'tit beurre chocolat et crépe dentele

Melange de chocolat noir et lait caramel avec des brisures

de crépe dentele. Tout simplement bon | Tout le gotit de lenfance

Maison Guinguet — 160g dans ces tendres Qursons

en gumauve enrobés de

Prix au 100g : 6. 56€

chocolat au lait |
Comptoir de Mathide - 100g

e URRE
CREPE DENTELLE

‘ EURI
CHOCOLAT &

: \ = s Prix au 100g - & 10€

Ballotin de 12 chocolats assortis bleu canard
Un ballotin rempli dun assortiment de 12 bonbons
de chocolat de chez Schaal Chocolatier

- Balotin 125g

)sff?i’
| W= S

Prix au 100g : 7. 60€

Noisettes grilées enrobées de Sachet. Perles chocdlat. (aramel

chocolat Noir et Lait
Le Comptoir de Mathide - enrobées de chocolat au lait.

sachet 170g Le Comptoir de Mathide -

Illfr\'lntii‘rl‘rl‘)f ’ nﬁi"ﬁ‘ifﬁ N sachet 1709

;' FRUITS |4 e | ENROBES
SECS

(érédles croustilantes caramélisées et

CHOCOLAT

HOISETTES
~ GRILLEES ™

Prix au 100g - 5. 82€ Prix au 100g : 5. 82€
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1. Lot 3 terrines Terre et planche :

- Terrine au magret fumé 100g : Epaule et gorge de porc origine France, foie de volaille, magret de canard fumé 15% origine France (magrets de canard, sel, poivre, épices, conservateur : E250, antioxydant E310, ferments
lactiques), sel, poivre. Trace éventuelle de lait, Farine de blé, ceuf. Pour 100g : énergie 294kcal, matiéres grasses 24g (dont acides gras saturés 7.3g), glucides <0.5g, protéines 19g, sel 1.9g.

- Terrine de Campagne au piment d’Espelette 100g : Gorge de porc origine France, foie de porc 30%, ceufs entiers, lait % écrémé, farine de blé, sel, piment d’Espelette 0.6%, Armagnac, poivre.

Absence d’OGM — absence d’ionisation -Allergéne : Blé, GEuf, Lait. Pour 100g : énergie 295kcal, matieres grasses 25g (dont acides gras saturés 8g), glucides 2,4g (dont sucres <0.5g), protéines 15g, sel 1,7g.

- Terrine de Pintade au Sauternes 100g : Viande et gras de porc origine France, viande de pintade 30% origine : France, foie de volailles, Sauternes 3%, ceufs entiers, farine de blé, gélatine de porc, sel, poivre. Pour 100g : énergie
261kcal, matieres grasses 21g (dont acides gras saturés 6.3g), glucides 1.3g (dont sucres <0.5g), protéines 16g, sel 1.7g.

2.Lot 4 tartinables mer/légumes :

- Saumon fumé au Poivre rose & sel de Guérande — 100g : Saumon 40%, créme fraiche, saumon fumé 25%, fibres végétales (blé, lin, agrumes), persil, ciboulette, sel de Guérande 0,9%, échalotes, aneth, baies roses 0,5%, ail, jus de
citron concentré. Pour 100g : énergie 199kcal, matiéres grasses 13,7g (dont acides gras saturés 6.7g), glucides 1.7g (dont sucres 1,2g), protéines 16,6g, sel 1.9g.

- Saint Jacques créme & Citron BIO — 90g : Saint Jacques 38% (Argopecten purpura, Argentine et/ou Chlamys opercularis, France), cabillaud, creme* fraiche 25%, flocons de pomme* de terre, sucre* blond, plantes* aromatiques, sel
de Guérande 0,8%, jus de citron* concentré 0,3%, huile essentielle de citron* 0,01%. Sans additif. * Ingrédients issus de I’Agriculture biologique. 31,2% des ingrédients agricoles sont issus de I’Agriculture biologique. Traces possibles
de crustacés, fruits a coque, moutarde, ceuf, sésame. Pour 100g : énergie 149kcal, matiéres grasses 8,3g (dont acides gras saturés 5,1g), glucides 5,6g (dont sucres 1,9g), protéines 12,6g, sel 1g.

- Courgettes grillées saveur Truffe d’été 1,1% - 100g : Courgettes grillées 52,9%, aubergines, huile de colza, concentré de tomates, sucre, sel de Guérande 1,6%, épices et aromates, truffe d’été 1,1% (Tuber aestivum), jus de citron
concentré, aréme de truffe. Pour 100g : énergie 195kcal, matiéres grasses 17,5g (dont acides gras saturés 1,2g), glucides 7,3g (dont sucres 5,7g), protéines 1,4g, sel 1.6g.

- Toastinade BIO Aubergines grillées— 90g : Aubergines* grillées 50%, huile de colza*, eau, mélange de graines* (tournesol*, courge*, lin*), concentré de tomates*, sel de Guérande, épices* et aromates*, sucre de canne¥*, jus de
citron concentré*. * ingrédients biologiques. 100% des produits d’origine agricole sont issus de I'agriculture biologique. Traces possibles de crustacés, mollusques, moutarde, ceuf, poisson, sésame. Pour 100g : énergie 224kcal,
matieres grasses 19,7g (dont acides gras saturés 1,7g), glucides 8,3g (dont sucres 4,5g), protéines 3,3g, sel 1.8g.

3. Saucisson sec nature — 145g : Viande de porc (159g mis en ceuvre pour 100g de produit fini), LACTOSE, sel, saccharose, épices et plante aromatique, dextrose, conservateurs : nitrate de potassium - nitrite de sodium, ferments.
Boyaux naturels de porc. Présence possible de fruits a coque et de lait. Pour 100g : énergie 384kcal, matiéres grasses 29,5g (dont acides gras saturés 11g), glucides 4g (dont sucres 2g), protéines 26g, sel 5g.

4. Saucisson sec Beaufort AOP — 145g : Viande de porc (144g mis en ceuvre pour 100g de produit fini), BEAUFORT : Lait de vache - sel - présure — ferments lactiques (5.5g mis en oeuvre pour 100g de produit fini), LACTOSE, sel,
saccharose, épices et plante aromatique, dextrose, conservateurs : nitrate de potassium - nitrite de sodium, ferments. Boyaux naturels de porc. Présence possible de fruits a coque et de lait. Pour 100g : énergie 418kcal, matiéres
grasses 34g (dont acides gras saturés 13g), glucides 2g (dont sucres 1g), protéines 26g, sel 4,5g.

5. Saucisson sec noisettes — 145g : Viande de porc (159g mis en ceuvre pour 100g de produit fini), NOISETTES (5.5g mis en oeuvre pour 100g de produit fini), LACTOSE, sel, saccharose, épices et plante aromatique, dextrose,
conservateurs : nitrate de potassium - nitrite de sodium, ferments. Boyaux naturels de porc. Présence possible de fruits a coque et de lait. Pour 100g : énergie 408kcal, matiéres grasses 33g (dont acides gras saturés 11g), glucides
3g (dont sucres 2g), protéines 24,5g, sel 4,5g.

6. Foie gras de canard entier IGP Sud-Ouest — bocal 120g : foie gras de canard IGPSO, sel, poivre. Pour 100g : énergie 591kcal, matiéres grasses 62g (dont acides gras saturés 28g), glucides 1,6g (dont sucres 1,1g), protéines 5,9g, sel
2,3g.

7. Pain d’épices au miel 48% — 250g : Miel de fleurs 48%, farine de BLE frangaise, sucre de France , OEUFS entiers de France , BEURRE de France, poudres a lever : bicarbonates de sodium et d'ammonium, épices. Présence possible
de fruits a coque, de graines de sésame. Pour 100g : 317kcal, matiéres grasses 1,7g (dont acides gras saturés 0,8g), glucides 73g (dont sucres 47g), protéines 4,7g, sel 0,33g.

8. Coffret « Amateur Truffe noire » : Préparation culinaire a base d'huiles et d'aréme truffe noire : Huile de colza 78,32%, huile d'olive vierge extra 19,58%, ardme naturel. Préparation culinaire a base de vinaigre balsmaique et
d'aréme truffe noire : Vinaigre balsamique de Modéne 97,1% (vinaigre de vin*, mo(t de raisin*, colorant : E150d*), aréme naturel. *SULFITES.

9. Bar a sels et poivres du monde : préparation culinaire a bas de sel rose de |'Himalaya truffe noire 1% 35g, sel bleu de Perse 35g, poivre noir de Malabar (Inde) 15g, poivre noir de Timut (Népal) 10g, poivre sauvage de
Voatsiperifery (Madagascar) 15g, mélange 3 poivres et baies 15g (blanc, noir, vert et baies roses), mélange du Trappeur 20g (Sucre, coriandre, légumes déshydratés (ail, oignon, poivron rouge), sel de mer, poivre noir, sucre
d'érable, essence naturelle d'érable, huile végétale (canola)).

10. Croquants bretons noisette — 150g : Sucre, NOISETTE 29%, blanc d’CEUF, farine de blé (GLUTEN), sel. Trace éventuelle de fruits a coque. Pour 100g : énergie 401kcal, matiéres grasses 17g (dont acides gras saturés 1,4g), glucides
55g (dont sucres 48g), protéines 7,5g, sel 0,33g.

11. Papillotes de Nougat au miel- 100g : Sucre, AMANDES 25%, miel de fleurs 20%, Sirop de glucose, PISTACHES 2%, Pain azyme ( fécule de pomme de terre, eau, huile d’olive), Blancs d’GEUF, aréme vanille. Possible trace d’autres
fruits a coques, lait, soja. Pour 100g : énergie 444kcal, matieres grasses 15g (dont acides gras saturés 1g), glucides 57g (dont sucres 54g), protéines 7g, sel Og.

12. Caramels au beurre salé —100g : Sucre de France, CREME, BEURRE 9%, miel, sirop de glucose, beurre de cacao, LACTOSE, LAIT en poudre, aréme naturel, sel de Guérande 0.6%, émulsifiants : lécithine de tournesol et SOJA,
poudre de LAIT écrémé. Présence possible de fruits a coque et de soja. Pour 100g : énergie 435kcal, matiéres grasses 12,6g, glucides 80g (dont sucres 63g), protéines 0,11g, sel 0,89g.

13. Réglette 10 Gourmandises fruitées — 100g : sucre, pomme, framboise 3,8%, eau, pruneau d’Agen 2,5%, yuzu 1,9%, poire, sirop de glucose, gélifiant : pectine, citron (zeste) 0,4%, écorce d’orange 0,3%, acidifiant : acide citrique,
antioxydant : acide ascorbique. Pour 100g : énergie 306kcal, matiéres grasses 1,83g, glucides 72g (dont sucres 70,1g), protéines 0,15g, sel Og.

14. 24 Galettes et 8 palets Bretons — boite métal 350g :

Galettes Bretonnes nature : Beurre extra frais (LAIT), farine de BLE (GLUTEN), sucre, jaunes d’CEUFS, fleur de sel de Guérande. Pour 100g : énergie 500kcal, matieres grasses 28,8g (dont acides gras saturés 24,9g), glucides 55,2g
(dont sucres 26,2g), protéines 5,2g, sel 1.10g. Palets Bretons nature : Beurre extra frais (LAIT), farine de BLE (GLUTEN), sucre, jaunes d’CEUFS, fleur de sel de Guérande, levure. Pour 100g : énergie 444kcal, matiéres grasses 27,8g
(dont acides gras saturés 24,9g), glucides 51,6g (dont sucres 22,4g), protéines 5,1g, sel 0,64g

15. Coffret Thés de Noél 3 x 25g : Thé noir saveurs amande et cerise : Thé noir de Chine, AMANDES effilées 12%, pétales de rose, baies roses, gingembre, aréme naturel de cerise cherry 1,6%, ardbmes (dont ardéme d’amande 0,9%,
contient CELERI), ardbme naturel de gingembre. Thé noir aromatisé a la noisette et a la vanille : thé noir de Chine, NOISETTES 9%, éclats de caramel, fleurs de souci, aromes (dont aréme vanille 2% et ardme noisette 3%). Thé vert a
I'orange et a la cannelle : Thés verts de Chine, gingembre, cannelle 4%, clou de girofle, aréme naturel d’orange 3,8%, écorces d'orange 3,1%, cardamome, aréme naturel de cannelle 2%, fleurs de mauve, aréme, aréme naturel
d’agrume.

16. Pommes de pin chocolat lait fourrées praliné amande noisette — 80g : sucre, beurre de cacao, poudre de LAIT entier, AMANDE 8,7%, NOISETTE 8,7%, masse de cacao, farine de riz, arome naturel de vanille, émulsifiant : |écithine
de SOJA. Pour 100g : énergie 565kcal, matiéres grasses 36,3g (dont acides gras saturés 16,7g), glucides 49,4g (dont sucres 47,8g), protéines 8,59g, sel 0,001g.

17. Coffret Pates a tartiner 3x100g : 1.Pate a tartiner aux noisettes, au lait, aux biscuits finement émiettés et aux noisette caramélisées : sucre, pate de NOISETTES 28,44%, graisses végétales (huiles : tournesol, grignon d’olives,
carthame et beurre de cacao), LAIT écrémé en poudre 9,9%, biscuit finement émietté 5% (farine de BLE, sucre, matiére grasse LAITiére anhydre, sucre du LAIT, protéines de LAIT, sel, extrait de malt (ORGE), poudre a lever :
bicarbonate de sodium), éclats de noisettes caramélisées 5% (NOISETTES, sucre, caramel (sucre, eau)), cacao maigre en poudre, émulsifiant : |écithine de SOJA. 2. Pate a tartiner aux noisettes, au cacao, aux biscuits finement
émiettés et aux noix de pécan salées : sucre, graisses végétales (huiles : tournesol, grignons d’olives, carthame et beurre de cacao), pate de NOISETTES 18,18%, cacao maigre en poudre 13,95%, biscuit finement émietté 5% (farine
de BLE, sucre, matiére grasse LAITiére anhydre, sucre du LAIT, protéines de LAIT, sel, extrait de malt (ORGE), poudre a lever : bicarbonate de sodium), éclats de noix de pécan caramélisées et salées 5% (NOIX de pécan, sucre,
caramel (sucre, eau), sel 1%), émulsifiant : lécithine de SOJA. 3. Pate a tartiner amandes et noisettes : Sucre, graisses végétales (huiles : tournesol, grignon d’olives, carthame et beurre de cacao), pate de NOISETTES 20%, pate
d’AMANDES 10%, biscuit finement émietté (farine de BLE, sucre, matiére grasse LAITiére anhydre, sucre du LAIT, protéines de LAIT, sel, extrait de malt (ORGE), poudre a lever : bicarbonate de sodium).

18. Ballotin 15 rochers — 155g : sucre, masse de cacao, beurre de cacao, noisettes, amandes, poudre de lait entier, beurre patissier (lait), lactose, sirop de sucre inverti, stabilisant: sorbitol, poudre de cacao, émulsifiant: |écithines
(soja), lait écrémé, lactosérum (lait), arémes, sel. Peut contenir des traces d'oeufs, de gluten, d'arachides, de graines de sésame et d'autres fruits a coque. Pour 100g : énergie 573kcal, matiéres grasses 39g (dont acides gras saturés
17g), glucides 46g (dont sucres 44g), protéines 8,2g, sel 0,15g.

19. Ecrin gris ardoise (17 chocolats) — 175g : sucre, masse de cacao, beurre de cacao, noisettes, poudre de lait entier, beurre patissier (lait), écorce d'orange confite (écorce d'orange, sucre, sirop de glucose), amandes, lactose,
noisettes caramélisées (noisettes, sucre, sirop de glucose, miel), stabilisant: sorbitol, créeme (lait), amandes caramélisées (amandes, sucre, sirop de glucose, miel), sirop de sucre inverti, biscuit (farine de blé, sucre, beurre
concentré (lait), lait en poudre, poudre a lever: E500 et E503, sel, ardme naturel de vanille), coeur de citron (écorce de citron, sucre, sirop de glucose-fructose, dextrose, ardme naturel, correcteur d'acidité: acide citrique,
conservateur: sulfites), poudre de cacao, stabilisant: glycérol, émulsifiant: |écithines (soja, tournesol), spéculoos (farine de blé, huile végétale: colza, sirop de sucre candi, sucre semoule, cassonade foncée, sucre roux, beurre
concentré (lait), sucre caramélisé, cannelle en poudre, agent levant: bicarbonate de sodium, aréme naturel de vanille), dextrose, arémes, éclats de crépe dentelle (farine de blé, sucre, beurre patissier (lait), lait écrémé en poudre,
malt d'orge, sel), sel, agent d'enrobage: shellac, amidon, colorant: E100 (curcumine). Peut contenir des traces d'oeufs, de graines de sésame et d'autres fruits a coque. Pour 100g : énergie 558kcal, Matiéres grasses 38g (dont acides
gras saturés 18g), Glucides 45g (dont sucres 40g), Protéines 7,6g, Sel 0,1g

20. P’tit beurre chocolat et crépe dentelle — 160g : P’tit beurre lait caramel : sucre, beurre de cacao, farine de BLE, poudre de LAIT entier, LAIT écrémé en poudre, masse de cacao, caramel en poudre, protéine de LAIT, BEURRE,
malt d‘orge, sel, aréme naturel de vanille, émulsifiant: lécithine de SOJA. P'tit beurre noir: masse de cacao, sucre, beurre de cacao, farine de BLE, BEURRE, LAIT écrémé en poudre, malt d‘orge, sel, arome naturel de vanille,
émulsifiant: lécithine de SOJA. Laboratoire utilisant des fruits a coques, arachides, graines de sésame et de pavot, produits issus du blé (gluten), du soja, produits laitiers.

Pour 100g : LAIT énergie : 531kcal, matiéres grasses : 29,3g (dont saturés 17,9g) , glucides : 60,1g (dont sucres 51,9g), protéines 6,38g, sel 0,071g. NOIR énergie : 539kcal, matiéres grasses : 36,5g (dont saturés 21,8g), glucides :
40,8g (dont sucres 30g), protéines : 7,1g, sel 0,016g

21. Oursons Guimauve chocolat lait — 100g : Sirop de glucose, chocolat au LAIT 30% (sucre, beurre de cacao, poudre de LAIT entier, masse de cacao, émulsifiant : lécithine de SOJA, ardbme naturel de vanille), sucre, eau, dextrose,
sucre glace, gélatine (porc), arome naturel de vanille, protéines de LAIT hydrolysées. Peut contenir des traces d'arachides, de fruits a coque, d'ceufs et de gluten. Pour 100g : énergie 401kcal, Matiéres grasses 9,8g (dont acides gras
saturés 5,9g), Glucides 74g (dont sucres 66g), Protéines 3,6g, Sel 0,05g .

22. Ballotin bleu canard — 125g : sucre, masse de cacao, pate d'AMANDES (sucre, AMANDES, sirop de sucre inverti, sirop de glucose, stabilisant: sorbitol, invertase), beurre de cacao, poudre de LAIT entier, NOISETTES, écorce
d'orange confite (écorce d'oranges, sirop de glucose-fructose, sucre, conservateur: SULFITES), beurre patissier (LAIT), sirop de sucre inverti, stabilisant: sorbitol, stabilisant: glycérol, créeme (LAIT), AMANDES, LACTOSE, noix de coco,
émulsifiant: lécithines (SOJA, tournesol), poudre de cacao, café, LAIT écrémé, LACTOSERUM, ar6mes, éclats de NOISETTES caramélisées (NOISETTES, sucre, caramel (sucre, eau)), sel, invertase, amidon. Peut contenir des traces
d'oeufs, d'arachides, de gluten, de graines de sésame et d'autres fruits a coque. Pour 100g : énergie 527kcal, matiéres grasses 32g (dont acides gras saturés 17g), glucides 52g (dont sucres 47g), protéines 6,3g, sel 0,13g.

23. Noisettes grillées Noir et Lait - 170g : NOISETTE enrobée de chocolat au LAIT 50% (chocolat au LAIT 70% (sucre, beurre de cacao, poudre de LAIT entier, pate de cacao, émulsifiant : |écithine de SOJA, aréme naturel de vanille.
Cacao : 31% minimum), NOISETTE 28%, agents d'enrobage : gomme arabique, shellac, sucre, sirop de glucose), NOISETTE enrobée de chocolat noir 50% (chocolat noir 70% (pate de cacao, sucre, beurre de cacao, émulsifiant :
lécithine de SOJA, arébme naturel de vanille. Cacao : 60% minimum), NOISETTE 28%, agents d'enrobage : gomme arabique, shellac, sucre, sirop de glucose). Peut contenir des traces de fruits a coque. Pour 100g : énergie 584kcal,
matiéres grasses 43g (dont acides gras saturés 19g), glucides 41g (dont sucres 39g), protéines 7.9g, sel 0.17 g.

24. Perles choco caramel - 170g : Chocolat au LAIT 86% (cacao : 31% min) (sucre, beurre de cacao, LAIT entier en poudre, pate de cacao, émulsifiant : Iécithine de SOJA, aréme naturel de vanille), céréales croustillantes 14% (farine
de BLE, gluten de BLE, poudre a lever : bicarbonate de sodium, sel, sucre, huile de palme RSPO, correcteur d'acidité : carbonate de calcium), agents d'enrobage : gomme arabique, schellac, sucre, sirop de glucose, arbme caramel,
colorant : E150b. Peut contenir des traces de fruits a coque. Pour 100g : énergie 527kcal, matiéres grasses 30g (dont acides gras saturés 18g), glucides 55g (dont sucres 45g), protéines 8.4g, sel 0.4g.
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