


Lot de 3 terrines incontournables du Manoir Alexandre :

La Terrine au Magret fumé - 100g

La Terrine de Campagne au Piment d’Espelette - 100g

La Terrine de Pintade au Sauternes - 100g

1 11,90€
Prix au 100g : 3, 96€

2 12,90€

Parfaits pour l’apéritif, ces 

saucissons secs de Savoie 

nature, au Beaufort AOP ou 

aux noisettes, sont élaborés à 

base de porc français, boyau 

et fleur naturels ! 

Galibier– Sachet kraft 145g

3 4 5 5,50€
Prix au 100g :.3, 79€

5,50€
Prix au 100g :3, 79€

5,20€
Prix au 100g :.3, 59€

Offrez-vous une balade gourmande avec ce coffret de

l’Atelier Bernard Marot, indispensable pour l’apéritif,

comprenant 2 tartinables de la mer et 2 tartinables de

légumes :

- Saumon fumé Poivre rose au sel de Guérande – 100g

- Saint Jacques Crème & Citron BIO - 90g

- Courgettes grillées saveur truffe d’été 1,1% - 100g

- Toastinade BIO Aubergines grillées - 90g
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Le Foie gras de Canard 

entier IGP Sud-Ouest de 

Terroirs Gourmets vous 

séduira avec sa recette 

simple : du foie gras de 

canard, du sel, du poivre 

et c’est tout !

Bocal Le Parfait 120g

16,90€
Prix au 100g : 14, 08€

Coffret Bar Sels & Poivres du monde du 

Comptoir de Mathilde : 

- Préparation culinaire à bas de sel rose de 

l’Himalaya truffe noire 1% et poivre noir 35g

- Sel bleu de Perse 35g

- Poivre noir de Malabar (Inde) 15g

- Poivre noir de Timut (Népal) 10g

- Poivre sauvage de Voatsiperifery

(Madagascar) 15g

- Mélange 3 poivres et baies 15g

- Mélange du Trappeur 20g

9 21,90€

8 15,90€

Le Coffret « Amateur Truffe Noire » du 

Comptoir de Mathilde vous propose ::

- une préparation culinaire à base d'huiles et 

d’arôme de Truffe noire 10cl

- une préparation culinaire à base de vinaigre 

balsamique et d’arôme de Truffe noire 10cl

Le mélange du miel (48%) et des épices sélectionnés 

par la Maison Peltier, apiculteur normand depuis 1946, 

assure au Pain d’épices au miel un moelleux unique

– Maison Peltier 250g

7 5,50€
Prix au 100g :.2, 20€



12,90€

Les Croquants bretons 

aux noisettes & 

caramel  de l’Atelier D 

ont été récompensés 

par le prix Epicure 

d’argent 2026 !

Atelier D – 150g

Les Caramels tendres au 

beurre salé de la Maison 

Peltier sont fondants et se 

dégustent à toute heure –

sachet 100g

10 5,90€
Prix au 100g : 3, 93€

12 5,10€
Prix au 100g : 5, 10€

Un étui de 10 Gourmandises 

fruitées aux parfums assortis :

framboise, citron, orange, 

pruneau et yuzu.. 

Maison Guinguet - Réglette 100g

13 5,90€
Prix au 100g : 5, 90€

14 10,90€
Prix au 100g : 3, 11€   

Régalez-vous avec 

ce coffret de 24 

Galettes et 8 

Palets bretons de 

la biscuiterie 

Atelier D – Boite 

métal 350g

11 6,20€
Prix au 100g : 6, 20€

Pour un Noël 

traditionnel, découvrez 

les Papillotes de Nougat 

tendre au miel, 

amandes et pistaches

de la Maison Peltier, 

apiculteur depuis 1946 

– sachet 100g

Coffret 3 Thés de Noël du Comptoir 

de Mathilde :

- Thé vert de Noël orange cannelle 

– boite métal 25g

- Thé noir saveur amande et 

cerise – boite métal 25g

- Thé noir de Noël saveur noisette 

vanille – boîte métal 25g

15 15,90€

Prix au 100g : 21, 20€
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Faites votre choix 

parmi ces 15 délicieux 

Rochers au chocolat 

enrobés d’éclats 

d’amandes (chocolat 

noir, lait, blanc ou blond). 

Schaal – 155g
12,90€

Prix au 100g : 8, 32€   

15,50€

Prix au 100g : 5, 16€

Pour les gourmands, ce Coffret de 3 

pâtes à tartiner de Noël du Comptoir de 

Mathilde : 

- Pâte à tartiner lait feuilletine et 

éclats de noisettes caramélisées – 100g

- Pâte à tartiner noir feuilletine et 

éclats de noix de pécan salées– 100g

- Pâte à tartiner pralinée amandes et 

noisettes – 100g
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Ecrin gris ardoise 175g – 17 chocolats

Un assortiment (8 variétés) des 

meilleures créations de notre 

chocolatier alsacien Schaal. 

Le tout présenté dans un coffret chic 

et sobre - Ecrin 175g 19 18,90€
Prix au 100g : 10, 80€

De petites Pommes de pin 

en chocolat au lait 

fourrées d’un onctueux 

praliné amande–noisette. 

Maison Guinguet – 80g

4,90€

Prix au 100g : 6, 12€
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, bûches lait fourrées praliné cacahuète et Amandes enrobées de chocolat 

noir et fleur de

sel

P’tit beurre chocolat et crêpe dentelle

Mélange de chocolat noir et lait caramel avec des brisures

de crêpe dentelle. Tout simplement bon ! 

Maison Guinguet – 160g

10,50€
Prix au 100g : 6, 56€

20

22 9,50€
Prix au 100g : 7, 60€   

Ballotin de 12 chocolats assortis bleu canard

Un ballotin rempli d’un assortiment de 12 bonbons 

de chocolat de chez Schaal Chocolatier 

- Ballotin 125g

23 9,90€
Prix au 100g : 5, 82€

Noisettes grillées enrobées de 

chocolat Noir et Lait

Le Comptoir de Mathilde -

sachet 170g

Sachet Perles chocolat Caramel

Céréales croustillantes caramélisées et 

enrobées de chocolat au lait.

Le Comptoir de Mathilde –

sachet 170g 

24 9,90€
Prix au 100g : 5, 82€

21 8,10€
Prix au 100g : 8, 10€

Tout le goût de l’enfance 

dans ces tendres Oursons 

en guimauve enrobés de 

chocolat au lait !

Comptoir de Mathilde – 100g



1. Lot  3 terrines Terre et planche :

- Terrine au magret fumé 100g : Epaule et gorge de porc origine France, foie de volaille, magret de canard fumé 15% origine France (magrets de canard, sel, poivre, épices, conservateur : E250, antioxydant E310, ferments

lactiques), sel, poivre. Trace éventuelle de lait, Farine de blé, œuf. Pour 100g : énergie 294kcal, matières grasses 24g (dont acides gras saturés 7.3g), glucides <0.5g, protéines 19g, sel 1.9g.
- Terrine de Campagne au piment d’Espelette 100g : Gorge de porc origine France, foie de porc 30%, œufs entiers, lait ½ écrémé, farine de blé, sel, piment d’Espelette 0.6%, Armagnac, poivre.
Absence d’OGM – absence d’ionisation -Allergène : Blé, Œuf, Lait. Pour 100g : énergie 295kcal, matières grasses 25g (dont acides gras saturés 8g), glucides 2,4g (dont sucres <0.5g), protéines 15g, sel 1,7g.
- Terrine de Pintade au Sauternes 100g : Viande et gras de porc origine France, viande de pintade 30% origine : France, foie de volailles, Sauternes 3%, œufs entiers, farine de blé, gélatine de porc, sel, poivre. Pour 100g : énergie

261kcal, matières grasses 21g (dont acides gras saturés 6.3g), glucides 1.3g (dont sucres <0.5g), protéines 16g, sel 1.7g.

2.Lot 4 tartinables mer/légumes :

- Saumon fumé au Poivre rose & sel de Guérande – 100g : Saumon 40%, crème fraiche,  saumon fumé 25%, fibres végétales (blé, lin, agrumes), persil, ciboulette, sel de Guérande 0,9%, échalotes, aneth, baies roses 0,5%, ail, jus de 

citron concentré. Pour 100g : énergie 199kcal, matières grasses 13,7g (dont acides gras saturés 6.7g), glucides 1.7g (dont sucres 1,2g), protéines 16,6g, sel 1.9g.

- Saint Jacques crème & Citron BIO – 90g : Saint Jacques 38% (Argopecten purpura, Argentine et/ou Chlamys opercularis, France), cabillaud, crème* fraiche 25%, flocons de pomme* de terre, sucre* blond, plantes* aromatiques, sel 

de Guérande 0,8%, jus de citron* concentré 0,3%, huile essentielle de citron* 0,01%. Sans additif. * Ingrédients issus de l’Agriculture biologique. 31,2% des ingrédients agricoles sont issus de l’Agriculture biologique. Traces possibles 

de crustacés, fruits à coque, moutarde, œuf, sésame. Pour 100g : énergie 149kcal, matières grasses 8,3g (dont acides gras saturés 5,1g), glucides 5,6g (dont sucres 1,9g), protéines 12,6g, sel 1g. 

- Courgettes grillées saveur Truffe d’été 1,1% - 100g : Courgettes grillées 52,9%, aubergines, huile de colza, concentré de tomates, sucre, sel de Guérande 1,6%, épices et aromates, truffe d’été 1,1% (Tuber aestivum), jus de citron 

concentré, arôme de truffe. Pour 100g : énergie 195kcal, matières grasses 17,5g (dont acides gras saturés 1,2g), glucides 7,3g (dont sucres 5,7g), protéines 1,4g, sel 1.6g.

- Toastinade BIO Aubergines grillées– 90g : Aubergines* grillées 50%, huile de colza*, eau, mélange de graines* (tournesol*, courge*, lin*), concentré de tomates*, sel de Guérande, épices* et aromates*, sucre de canne*, jus de 

citron concentré*. * ingrédients biologiques. 100% des produits d’origine agricole sont issus de l’agriculture biologique. Traces possibles de crustacés, mollusques, moutarde, œuf, poisson, sésame. Pour 100g : énergie 224kcal, 

matières grasses 19,7g (dont acides gras saturés 1,7g), glucides 8,3g (dont sucres 4,5g), protéines 3,3g, sel 1.8g. 

3. Saucisson sec nature – 145g  : Viande de porc (159g mis en œuvre pour 100g de produit fini), LACTOSE, sel, saccharose, épices et plante aromatique, dextrose, conservateurs : nitrate de potassium - nitrite de sodium, ferments. 
Boyaux naturels de porc. Présence possible de fruits à coque et de lait. Pour 100g :  énergie 384kcal, matières grasses 29,5g (dont acides gras saturés 11g), glucides 4g (dont sucres 2g), protéines 26g, sel 5g.
4. Saucisson sec Beaufort AOP – 145g  : Viande de porc (144g mis en œuvre pour 100g de produit fini), BEAUFORT : Lait de vache - sel - présure – ferments lactiques (5.5g mis en oeuvre pour 100g de produit fini), LACTOSE, sel, 
saccharose, épices et plante aromatique, dextrose, conservateurs : nitrate de potassium - nitrite de sodium, ferments. Boyaux naturels de porc. Présence possible de fruits à coque et de lait. Pour 100g :  énergie 418kcal, matières 
grasses 34g (dont acides gras saturés 13g), glucides 2g (dont sucres 1g), protéines 26g, sel 4,5g.
5. Saucisson sec noisettes – 145g  : Viande de porc (159g mis en œuvre pour 100g de produit fini), NOISETTES (5.5g mis en oeuvre pour 100g de produit fini), LACTOSE, sel, saccharose, épices et plante aromatique, dextrose, 
conservateurs : nitrate de potassium - nitrite de sodium, ferments. Boyaux naturels de porc. Présence possible de fruits à coque et de lait. Pour 100g :  énergie 408kcal, matières grasses 33g (dont acides gras saturés 11g), glucides 
3g (dont sucres 2g), protéines 24,5g, sel 4,5g.
6. Foie gras de canard entier IGP Sud-Ouest – bocal 120g : foie gras de canard IGPSO, sel, poivre. Pour 100g :  énergie 591kcal, matières grasses 62g (dont acides gras saturés 28g), glucides 1,6g (dont sucres 1,1g), protéines 5,9g, sel 

2,3g.

7. Pain d’épices au miel 48% – 250g : Miel de fleurs 48%, farine de BLE française, sucre de France , OEUFS entiers de France , BEURRE de France, poudres à lever : bicarbonates de sodium et d'ammonium, épices. Présence possible 
de fruits à coque, de graines de sésame. Pour 100g : 317kcal, matières grasses 1,7g (dont acides gras saturés 0,8g), glucides 73g (dont sucres 47g), protéines 4,7g, sel 0,33g.
8. Coffret « Amateur Truffe noire » : Préparation culinaire à base d'huiles et d'arôme truffe noire : Huile de colza 78,32%, huile d'olive vierge extra 19,58%, arôme naturel. Préparation culinaire à base de vinaigre balsmaique et 
d'arôme truffe noire : Vinaigre balsamique de Modène 97,1% (vinaigre de vin*, moût de raisin*, colorant : E150d*), arôme naturel. *SULFITES.
9. Bar à sels et poivres du monde : préparation culinaire à bas de sel rose de l’Himalaya truffe noire 1% 35g , sel bleu de Perse 35g, poivre noir de Malabar (Inde) 15g, poivre noir de Timut (Népal) 10g, poivre sauvage de 

Voatsiperifery (Madagascar) 15g, mélange 3 poivres et baies 15g (blanc, noir, vert et baies roses), mélange du Trappeur 20g (Sucre, coriandre, légumes déshydratés (ail, oignon, poivron rouge), sel de mer, poivre noir, sucre 

d'érable, essence naturelle d'érable, huile végétale (canola)). 

10. Croquants bretons noisette  – 150g : Sucre, NOISETTE 29%, blanc d’ŒUF, farine de blé (GLUTEN), sel. Trace éventuelle de fruits à coque. Pour 100g : énergie 401kcal, matières grasses 17g (dont acides gras saturés 1,4g), glucides 
55g (dont sucres 48g), protéines 7,5g,  sel 0,33g.
11. Papillotes de Nougat au miel- 100g : Sucre, AMANDES 25%, miel de fleurs 20%, Sirop de glucose, PISTACHES 2%, Pain azyme ( fécule de pomme de terre, eau, huile d’olive), Blancs d’ŒUF, arôme vanille. Possible trace d’autres 
fruits à coques, lait, soja. Pour 100g : énergie 444kcal, matières grasses 15g (dont acides gras saturés 1g), glucides 57g (dont sucres 54g), protéines 7g,  sel 0g.
12. Caramels au beurre salé – 100g : Sucre de France, CREME, BEURRE 9%, miel, sirop de glucose, beurre de cacao, LACTOSE, LAIT en poudre, arôme naturel, sel de Guérande 0.6%, émulsifiants : lécithine de tournesol et SOJA, 
poudre de LAIT écrémé. Présence possible de fruits à coque et de soja. Pour 100g : énergie 435kcal, matières grasses 12,6g, glucides 80g (dont sucres 63g), protéines 0,11g, sel 0,89g.
13. Réglette 10 Gourmandises fruitées – 100g : sucre, pomme, framboise 3,8%, eau, pruneau d’Agen 2,5%, yuzu 1,9%, poire, sirop de glucose, gélifiant : pectine, citron (zeste) 0,4%, écorce d’orange 0,3%, acidifiant : acide citrique, 
antioxydant : acide ascorbique. Pour 100g : énergie 306kcal, matières grasses 1,83g, glucides 72g (dont sucres 70,1g), protéines 0,15g, sel 0g.
14. 24 Galettes et 8 palets Bretons – boite métal 350g : 
Galettes Bretonnes nature :  Beurre extra frais (LAIT), farine de BLE (GLUTEN), sucre, jaunes d’ŒUFS, fleur de sel de Guérande. Pour 100g : énergie 500kcal, matières grasses 28,8g (dont acides gras saturés 24,9g), glucides 55,2g 

(dont sucres 26,2g), protéines 5,2g, sel 1.10g. Palets Bretons nature : Beurre extra frais (LAIT), farine de BLE (GLUTEN), sucre, jaunes d’ŒUFS, fleur de sel de Guérande, levure. Pour 100g : énergie 444kcal, matières grasses 27,8g 

(dont acides gras saturés 24,9g), glucides 51,6g (dont sucres 22,4g), protéines 5,1g, sel 0,64g

15. Coffret Thés de Noël 3 x 25g : Thé noir saveurs amande et cerise : Thé noir de Chine, AMANDES effilées 12%, pétales de rose, baies roses, gingembre, arôme naturel de cerise cherry 1,6%, arômes (dont arôme d’amande 0,9%, 

contient CELERI), arôme naturel de gingembre. Thé noir aromatisé à la noisette et à la vanille : thé noir de Chine, NOISETTES 9%, éclats de caramel, fleurs de souci, arômes (dont arôme vanille 2% et arôme noisette 3%). Thé vert à 

l'orange et à la cannelle : Thés verts de Chine, gingembre, cannelle 4%, clou de girofle, arôme naturel d’orange 3,8%, écorces d'orange 3,1%, cardamome, arôme naturel de cannelle 2%, fleurs de mauve, arôme, arôme naturel 

d’agrume.

16. Pommes de pin chocolat lait fourrées praliné amande noisette – 80g : sucre, beurre de cacao, poudre de LAIT entier, AMANDE 8,7%, NOISETTE 8,7%, masse de cacao, farine de riz, arôme naturel de vanille, émulsifiant : lécithine 

de SOJA. Pour 100g : énergie 565kcal, matières grasses 36,3g (dont acides gras saturés 16,7g), glucides 49,4g (dont sucres 47,8g), protéines 8,59g, sel 0,001g.

17. Coffret Pâtes à tartiner 3x100g : 1.Pâte à tartiner aux noisettes, au lait, aux biscuits finement émiettés et aux noisette caramélisées : sucre, pâte de NOISETTES 28,44%, graisses végétales (huiles : tournesol, grignon d’olives, 

carthame et beurre de cacao), LAIT écrémé en poudre 9,9%, biscuit finement émietté 5% (farine de BLE, sucre, matière grasse LAITière anhydre, sucre du LAIT, protéines de LAIT, sel, extrait de malt (ORGE), poudre à lever : 

bicarbonate de sodium), éclats de noisettes caramélisées 5% (NOISETTES, sucre, caramel (sucre, eau)), cacao maigre en poudre, émulsifiant : lécithine de SOJA. 2. Pâte à tartiner aux noisettes, au cacao, aux biscuits finement 

émiettés et aux noix de pécan salées : sucre, graisses végétales (huiles : tournesol, grignons d’olives, carthame et beurre de cacao), pâte de NOISETTES 18,18%, cacao maigre en poudre 13,95%, biscuit finement émietté 5% (farine 

de BLE, sucre, matière grasse LAITière anhydre, sucre du LAIT, protéines de LAIT, sel, extrait de malt (ORGE), poudre à lever : bicarbonate de sodium), éclats de noix de pécan caramélisées et salées 5% (NOIX de pécan, sucre, 

caramel (sucre, eau), sel 1%), émulsifiant : lécithine de SOJA. 3. Pâte à tartiner amandes et noisettes : Sucre, graisses végétales (huiles : tournesol, grignon d’olives, carthame et beurre de cacao), pâte de NOISETTES 20%, pâte 

d’AMANDES 10%, biscuit finement émietté (farine de BLE, sucre, matière grasse LAITière anhydre, sucre du LAIT, protéines de LAIT, sel, extrait de malt (ORGE), poudre à lever : bicarbonate de sodium). 

18. Ballotin 15 rochers – 155g : sucre, masse de cacao, beurre de cacao, noisettes, amandes, poudre de lait entier, beurre pâtissier (lait), lactose, sirop de sucre inverti, stabilisant: sorbitol, poudre de cacao, émulsifiant: lécithines 

(soja), lait écrémé, lactosérum (lait), arômes, sel. Peut contenir des traces d'oeufs, de gluten, d'arachides, de graines de sésame et d'autres fruits à coque. Pour 100g : énergie 573kcal, matières grasses 39g (dont acides gras saturés 
17g), glucides 46g (dont sucres 44g), protéines 8,2g, sel 0,15g.
19. Ecrin gris ardoise (17 chocolats) – 175g : sucre, masse de cacao, beurre de cacao, noisettes, poudre de lait entier, beurre pâtissier (lait), écorce d'orange confite (écorce d'orange, sucre, sirop de glucose), amandes, lactose, 
noisettes caramélisées (noisettes, sucre, sirop de glucose, miel), stabilisant: sorbitol, crème (lait), amandes caramélisées (amandes, sucre, sirop de glucose, miel), sirop de sucre inverti, biscuit (farine de blé, sucre, beurre 
concentré (lait), lait en poudre, poudre à lever: E500 et E503, sel, arôme naturel de vanille), coeur de citron (écorce de citron, sucre, sirop de glucose-fructose, dextrose, arôme naturel, correcteur d'acidité: acide citrique, 
conservateur: sulfites), poudre de cacao, stabilisant: glycérol, émulsifiant: lécithines (soja, tournesol), spéculoos (farine de blé, huile végétale: colza, sirop de sucre candi, sucre semoule, cassonade foncée, sucre roux, beurre 
concentré (lait), sucre caramélisé, cannelle en poudre, agent levant: bicarbonate de sodium, arôme naturel de vanille), dextrose, arômes, éclats de crêpe dentelle (farine de blé, sucre, beurre pâtissier (lait), lait écrémé en poudre, 
malt d'orge, sel), sel, agent d'enrobage: shellac, amidon, colorant: E100 (curcumine). Peut contenir des traces d'oeufs, de graines de sésame et d'autres fruits à coque. Pour 100g : énergie 558kcal, Matières grasses 38g (dont acides 
gras saturés 18g), Glucides 45g (dont sucres 40g), Protéines 7,6g, Sel 0,1g
20. P’tit beurre chocolat et crêpe dentelle – 160g : P’tit beurre lait caramel : sucre, beurre de cacao, farine de BLE, poudre de LAIT entier, LAIT écrémé en poudre, masse de cacao, caramel en poudre, protéine de LAIT, BEURRE,
malt d‘orge, sel, arôme naturel de vanille, émulsifiant: lécithine de SOJA. P'tit beurre noir: masse de cacao, sucre, beurre de cacao, farine de BLE, BEURRE, LAIT écrémé en poudre, malt d‘orge, sel, arôme naturel de vanille,
émulsifiant: lécithine de SOJA. Laboratoire utilisant des fruits à coques, arachides, graines de sésame et de pavot, produits issus du blé (gluten), du soja, produits laitiers.
Pour 100g : LAIT énergie : 531kcal, matières grasses : 29,3g (dont saturés 17,9g) , glucides : 60,1g (dont sucres 51,9g), protéines 6,38g, sel 0,071g. NOIR énergie : 539kcal, matières grasses : 36,5g (dont saturés 21,8g), glucides : 
40,8g (dont sucres 30g), protéines : 7,1g, sel 0,016g
21. Oursons Guimauve chocolat lait – 100g : Sirop de glucose, chocolat au LAIT 30% (sucre, beurre de cacao, poudre de LAIT entier, masse de cacao, émulsifiant : lécithine de SOJA, arôme naturel de vanille), sucre, eau, dextrose, 
sucre glace, gélatine (porc), arôme naturel de vanille, protéines de LAIT hydrolysées. Peut contenir des traces d'arachides, de fruits à coque, d'œufs et de gluten. Pour 100g : énergie 401kcal, Matières grasses 9,8g (dont acides gras 
saturés 5,9g), Glucides 74g (dont sucres 66g), Protéines 3,6g, Sel 0,05g..

22. Ballotin bleu canard – 125g : sucre, masse de cacao, pâte d'AMANDES (sucre, AMANDES, sirop de sucre inverti, sirop de glucose, stabilisant: sorbitol, invertase), beurre de cacao, poudre de LAIT entier, NOISETTES, écorce 

d'orange confite (écorce d'oranges, sirop de glucose-fructose, sucre, conservateur: SULFITES), beurre pâtissier (LAIT), sirop de sucre inverti, stabilisant: sorbitol, stabilisant: glycérol, crème (LAIT), AMANDES, LACTOSE, noix de coco, 

émulsifiant: lécithines (SOJA, tournesol), poudre de cacao, café, LAIT écrémé, LACTOSERUM, arômes, éclats de NOISETTES caramélisées (NOISETTES, sucre, caramel (sucre, eau)), sel, invertase, amidon. Peut contenir des traces 

d'oeufs, d'arachides, de gluten, de graines de sésame et d'autres fruits à coque. Pour 100g : énergie 527kcal, matières grasses 32g (dont acides gras saturés 17g), glucides 52g (dont sucres 47g), protéines 6,3g, sel 0,13g.

23. Noisettes grillées Noir et Lait - 170g : NOISETTE enrobée de chocolat au LAIT 50% (chocolat au LAIT 70% (sucre, beurre de cacao, poudre de LAIT entier, pâte de cacao, émulsifiant : lécithine de SOJA, arôme naturel de vanille. 

Cacao : 31% minimum), NOISETTE 28%, agents d'enrobage : gomme arabique, shellac, sucre, sirop de glucose), NOISETTE enrobée de chocolat noir 50% (chocolat noir 70% (pâte de cacao, sucre, beurre de cacao, émulsifiant : 

lécithine de SOJA, arôme naturel de vanille. Cacao : 60% minimum), NOISETTE 28%, agents d'enrobage : gomme arabique, shellac, sucre, sirop de glucose). Peut contenir des traces de fruits à coque. Pour 100g : énergie 584kcal, 

matières grasses 43g (dont acides gras saturés 19g), glucides 41g (dont sucres 39g), protéines 7.9g, sel 0.17 g.

24. Perles choco caramel - 170g : Chocolat au LAIT 86% (cacao : 31% min) (sucre, beurre de cacao, LAIT entier en poudre, pâte de cacao, émulsifiant : lécithine de SOJA, arôme naturel de vanille), céréales croustillantes 14% (farine 
de BLE, gluten de BLE, poudre à lever : bicarbonate de sodium, sel, sucre, huile de palme RSPO, correcteur d'acidité : carbonate de calcium), agents d'enrobage : gomme arabique, schellac, sucre, sirop de glucose, arôme caramel, 
colorant : E150b. Peut contenir des traces de fruits à coque. Pour 100g : énergie 527kcal, matières grasses 30g (dont acides gras saturés 18g), glucides 55g (dont sucres 45g), protéines 8.4g, sel 0.4g.



Grâce à vos achats vous contribuez 

à la réalisation de projets scolaires 

et associatifs.

Tous les produits proposés dans ce 

catalogue sont issus de nos terroirs et 

fabriqués exclusivement en France.

N’hésitez surtout pas à contacter Matthieu par 

téléphone au 06 23 18 58 44 ou par mail à 

contact@privilegegourmand.fr 

Privilège Gourmand SAS

4 avenue Louis Renault

44800 Saint-Herblain
RCS Nantes 800 933 806 00021

En achetant dans ce catalogue, vous accomplissez 3 bonnes actions !


